
BIERKULTUR. 
FRISCH INSZENIERT.

1644
hatte ein einzeln stehender Bauernhof in der Südvorstadt die 
Erlaubnis zum Bier- und Weinausschank. Etwa vierzig Jahre 
später wurde hier außerhalb des Hofes das „Schlösschen“ im  
Felde gebaut, ein beliebtes Ausflugslokal.

1939
wurde die Brauerei während der Kriegszeit zu 55 Prozent 
beschädigt. Doch schon 1945 konnte die Produktion wieder 
beginnen.

1991
begann die Produktion von Feldschlößchen Pilsner in der 
Sächsischen Brau-Union. Der Braubetrieb in der Feldschlößchen 
Brauerei Budapester Straße wurde daraufhin eingestellt.

1998
eröffnete die Gastronomie „Feldschlößchen Stammhaus“. 
Sie befindet sich heute im restaurierten Maschinenhaus der 
ehemaligen Feldschlößchen Brauerei auf der Budapester Straße.

2021
wurden das Stammhaus aufwendig umgebaut und erstrahlt nun 

in einer völlig neuen und stylischen Brauhaus-Atmosphäre.

1838
kauften die Gebrüder Meisl das Anwesen und begannen mit  
dem Bau einer Lagerbierbrauerei am alten Feldschlößchen.

1909
wurde die Feldschlößchen Brauerei mit der Verdienst 
medaille der Königlichen Haupt- und Residenzstadt Dresden 
ausgezeichnet.
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S A L AT E

S UPPE N

Frischer Gurkensalat 
mit Sauerrahm und Dill

6,90 €  

Bunter Gartensalat mit Räucherforelle 
mit Radi`s, Gurke, Kresse, Zitronenvinaigrette  
und Pumpernickel - Crumble dazu Räucherforellenfilet  
aus der sächsischen Schweiz vom Forellenhof Ermisch

20,90 €  

18,90 € Waldorf - Salat 
mit 3 Garnelen, gepickelten Äpfeln  
und Selleriechips, dazu gesalzene Nüsse

Hausgemachte Soljanka
mit feinem Zitronenschmand

7,90 € 

Sächsische Kartoffelsuppe
mit Majoran verfeinert, dazu Speckschaum und Kresse

7,70 € 

Zu allen Salaten &  
Suppen servieren wir  

frisches Stammhausbrot
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„Feldi Brotzeit - Brett“ 
mit verschiedenen Wurst- und Käsespezialitäten,  
dazu Stammhausbrot und zwei 
verschiedene Dips

Für 1 Person 17,50 €

Für 2 Personen 28,00 €

Dreierlei sächsische Bruschetta 
Käse, Landrauchschinken und Tomate

8,90 €

Stammhaus Würzfleisch
vom Geflügel mit Zitrone und geröstetem Brot

9,90 €

Kaltes Bierbratenbrot
mit Meerrettich-Senf, Saure Gurke, gepickelte Rote Zwiebeln  
und warme Bratensoße

15,50 €

Jeden Dienstag!  
Es lebe das Hack: Frischer Hackepeter, fein abgeschmeckt mit 
Eigelb, gepickelten roten Zwiebeln, Kümmel und Majoran 
dazu geröstetes Stammhausbrot 

14,90 €

Jeden Freitag!  
Tatarmania: Rindertatar aus dem Roastbeef mit der Hand  
geschnitten und fein abgeschmeckt nach Stammhausrezept, 
serviert mit Senf, Rote Bete und Nussbutter 

18,90 €

LECKE R ZUM BIER
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Knusprige Haxe
mit Senfspezialitäten (Bier- und Meerrettichsenf),
Weißkrautsalat und frischem Brot

mit Stammhausklößen,
Sauerkraut und Soße 
+7,00 € 

20,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalb 
serviert mit knusprigen Bratkartoffeln,
Gurken-Schmand-Salat und Preiselbeeren

29,90 €

Zwiebelrostbraten „á la Feldi“
Zweierlei vom Rind mit Schmelzzwiebeln & Röstzwiebeln,  
Kartoffelpüree & Kartoffelchips

29,50 €

HAUP TG Ä NG E

UNSER 
BIER-TIPP:
Feldschlößchen 
Pilsner

Brauhaus - Burger
Knusprig gebackener Leberkäse, Spiegelei, 
gepickelte Zwiebeln, Rubin-Senfcreme, Rucola und Tomate, 
dazu Stammhaus Pommes

19,90 €

Feldschlößchen Paprikahendl 
mit Spätzle und Röstzwiebeln, verfeinert mit Schmand,  
Thymian und Zitrone

20,90€

Königsberger Klopse
mit Drillingen und Rote-Bete-Püree, dazu Kapern

14,90€
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Jeden Donnerstag!  
Feldschlößchen 
Schwarzer Steiger Tag: 
Zu jeder Portion Spare 
Rips ein frisch gezapf-
tes Feldschlößchen 
Schwarzbier 0,3l  
aufs Haus 

Braumeisterschnitzel
in Knusper-Malz-Panade gefüllt mit Landschinken und  
Gruyére, dazu Ofengemüse und mit Nussbutter  
verfeinerter Kartoffelstampf 

24,90 €

Rumpsteak
(ca. 250 g fein marmoriert, medium gebraten)  
mit Ofengemüse, Stammhaus Drillingen und Thymianjus

34,90 €

Jeden Mittwoch! 
Dresdner Felsenkeller Urhell Tag:  
Zu jedem Braumeisterschnitzel ein frisch gezapftes  
Felsenkeller Urhell 0,3l aufs Haus

Jeden Dienstag!  
Feldschlösschen Rubin Tag: Zu jedem Feldschlößchen Rumpsteak 
ein frisch gezapftes Feldschlößchen Rubin 0,3l aufs Haus

HAUP TG Ä NG E

Spare Ribs
vom Iberico-Schwein, verfeinert mit einem aromatischen  
Kaffee-Cajun-Rub, dazu Stammhaus Pommes und ein  
fruchtig pikanter Cole Slaw

26,90 €

UNSER 
BIER-
TIPP
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VEG E TA R I SCH/ V EGA N

FI S C H

Stammhaus - Käsespätzle 
serviert mit Schmelz- und Röstzwiebeln, dazu Wildkräutersalat

19,90 €

Kartoffelreibekuchen
belegt mit Tomaten, Rucola und Zwiebeln,  
überbacken mit veganem Käse

18,50 €

Gebratene Forelle
vom Forellenhof Ermisch, mit Kräutern gefüllt,  
dazu Drillinge, Ofengemüse und Meerrettich-Mayonnaise

22,90 €

Filet vom Seehecht
an gebratenem Spitzkohl mit Kartoffelstampf, 
dazu Kräuteröl und Kresse

24,50 €

Geröstete Ofenkartoffel
mit pikanter Kräuter-Quarkcreme und Salat,  
dazu feine Kartoffel-Chips und Leinöl

14,00 €

UNSER 
BIER-TIPP:
Naturtrübes  
Radler alkoholfrei

Vegan
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Hausgemachte Sächsische Quarkkäulchen 
mit Apfelragout und Eis

8,90 €

Creme Brûlée
verfeinert mit Tonkabohne,  
begleitet von einem erfrischenden Sorbet

8,90 €

STAMMHAUS - GUTSCHEIN
Geschmack zum Verschenken!

S Ü SSE S
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Pfirsich Melba
Vanilleeis, Joghurt- Himbeereis, Pfirsich und Sahne

8,90 €

Schweden - Eisbecher
cremiges Bourbon-Vanille-Eis auf Apfelmus,  
garniert mit Sahne und Eierlikör (mit Alkohol)

8,90 €

Birne Helene
Vanilleeis, Fruchteis, Birnenspalten,  
Schokoladensauce und Sahne

8,90 €

Kidsparty
eine Kugel Eis nach Wahl, garniert mit Sahne und Süßigkeiten

5,50 €

E I SK A R T E

Cookie Eisbecher
Cookie-Eis, Vanilleeis, Milchkaramelleis, Nüsse, Kekse, 
Schokoladensauce und Sahne

9,50 €


